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Degerli Misafirlerimiz,
Bu Meniide Sizlere,

Casa Lavanda Bostanlarinda, Geleneksel ve Biyodinamik Tarim Yontemleri ile Tamamen
Ilagsiz Olarak Yetistirdigimiz Sebze ve Meyve Cesitleri,

Sile Koyleri ve Sile Yeryiizii Pazart Ureticilerimizden Tedarik Ettigimiz Uriinlerimiz
Ulupelit ve Cevresinden Toplanmuig Yabani Mantarlar,

Sile Koylerinden Oglak,

Orucoglu Koyii’nden Fatma Teyze’nin Mese Ficida Fermente Edilmis Sirkeleri,
Kalealti Koyii’nde Eski Usul Su Degirmeninde Ogiitiilmiis Misir Unu,

Kandira Buffa Ciftligi Tarafindan Uretilen Taze Manda Burratast

Sile Kiyilarindan Olta Baliklar: ve Derya Balik, Yavuz Bey Tarafindan Secilen
Deniz Uriinleri,

Italyan “Semolino” Unundan Ev Yapimi Makarnalarimiz,

Kirklareli’nden Tarla Mera, Kastamonu’dan Mustafa Afacan ve Kars’tan Ilhan
Kogulu’nun Sectigi; Antik Bugdaylarin Unlari ile Yaptigimiz Eksi Mayali Ekmeklerimiz,

Tangala, Buket Hanim ve Gemedere Biilent Bey Tarafindan Uretilen ve
Casa Lavanda’da Olgunlastirdigimiz Artisan Peynirler,

Daha Bircok Yerel ve Mevsimsel Uriin ile Hazirladigimiz Yemeklerimizden Tattiracagiz.

Degismeyen Klasiklerimiz ve Mevsimlerden Esinlenerek Hazirladigimiz Tabaklarimizi,
Keyifle Tecriibe Etmeniz Dilegiyle.

A. Emre Sen

*Mevsimsel kosullar ve piyasadaki iiriin kalitesindeki degigimlerden dolayt meniideki baz iiriinleri servis
edemeyebiliriz. Anlayisiniz icin tesekkiir ederiz.

*Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.

*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.

*Menii Fiyatlar: 24.10.2025 tarihinde giincellenmistir.
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Tadim Meniisii

Lavanda Bostanindan; Pancar & Kec¢i Peyniri Tart
Yabani Roka, Feslegen, Kiraz Domates

Derisi Alevlenmis Bogaz’dan Liifer
Lavanda Bostanindan Taze Otlar, Bodrum Mandalinast,
Tane Hardal, Cam Fistigi, Safran Aioli

Triif Kokulu Zonguldak Kuzu Kestanesi Corbast
Kuzu Gobegi Mantari

Agnolotti*

Burrata ve Mascarpone Dolgulu, Firinda Kiraz Domates Sosu
*Agnolotti, Piemonte usulii, dolgulu bir makarna cesididir.

Sile Koylerinden Siit Oglak
Diistik Isida Firinlanmis, Dovme Keskek, Nohut, Incir-Erik Sizmasi

Artizan Peynirler
Tangala, Gemedere ve Miralem Ciftliklerinden
Casa Lavanda’da Olgunlastirdigimiz Artizan Peynirler
Petek Bal; Sivas, Késedag, 1400 m. Rakim

Soguk Cikolata-Frambuaz,
%75 Tanzania Cikolatasi, Frambuaz Sorbe,"
Tonka Fasiilyesi**, Kurutulmus Kakao Meyvesi Ozii***

**Tonka Fasulyesi; vanilya, badem ve tarcin notalari tasiyan aromatik bir Orta Amerika baharatidir.
***Kakao Meyvesi Ozii; kakao ¢cekirdeklerinin ¢evresini saran tatl ve tropikal aromali meyve

Tadim Mentisii 4950

~

6 Kadeh Sarap Eslesmesi 3250

*Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




Siyah Sonbahar Triif Mantari ile,

“Tuber Uncinatum”

Manda Siitii Burrata

Siyah Triif Mantari, Erken Hasat Zeytinyagi, Koy Ekmegi Kitiri
2300

Dana Carpaccio
Siyah Triif Mantari, Triiflii Sos, Ceviz, Parmesan ve Korpe Roka
2300

Piemonte Usulii Carne Cruda
Siyah Triif Mantarli Dana Eti Tartar
2300

Ev Yapinu Tagliolini
Siyah Triif Mantari, Cig Tereyag Sos
1800

Triif Kokulu Manda Kaymakli Dondurma
Siyah Triif Mantari, Tuzlu Karamel
1600

Dilediginiz herhangi bir tabagin iizerinde
1600

*Tiim fiyatlandurmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




Soguk Baslangiclar

Lavanda Bostanindan; Pancar & Keci Peyniri Tart

Yabani Roka, Feslegen, Kiraz Domates
950

Derisi Alevlenmis Bogaz’dan Liifer
Lavanda Bostanindan Taze Otlar, Bodrum Mandalinas,
Tane Hardal, Cam Fistigi, Safran Aioli
1250

Iskenderun’dan Kizil Karides ve Avokado

Salataliga Sarilmis Karides ve Avokado, Yesil Elma, Lime, Mayonez
1600

Dana Carpaccio

Triiflii Sos, Ceviz, Parmesan, Korpe Roka
1500

Manda Siitii Burrata

Firinlanmis Armut, Yabani Roka, Feslegen, Badem, Incir Sizmasi
1500

Peynir
Tangala ve Miralem Peynirleri, 18 Aylik Grana Padano
1400

**Sarkiiteri

Prosciutto Crudo di Parma, Italyan Salam, Bresaola
1900

**fsareti yemeklerimiz domuz iiriinii icermektedir.

*Tiim fiyatlandurmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




Sicak Baslangi¢lar

Triif Kokulu Zonguldak Kuzu Kestanesi Corbasi
Kuzu Gobegi Mantart
1150

Lavanda Bostanindan;
Roka, Kale ve Feslegen Corbast
Cam Fistigi Gremolata, Firinda Kiraz Domatesler
950

_ Enginar Sufle
I¢ Bakla, Enginar Kalbi, Piemonte Usulii Fonduta, Dereotu
1050

Kozde Kuskonmaz
Bottarga™, Greyfurt ve Frenk Soganli Beurre Blanc

*Bottarga tuzlanmus ve kurutulmus kefal yumurtasidir.

1400

Kuzey Ege’den Korpe Kalamar
Fasiilye Kremast ve Citir1, Kiraz Domates, Feslegen Pesto
1350

Babakale’den Sicak Tiitsiilenmis Ahtapot
Nohut Piiresi, Eksili Semizotu, Citir Nohut
1500

Bildircin
Cognac ile Flambé, Kuzugobegi Mantart

Kalealt: Kéyiinden Su Degirmeninde Ogiitiilmiis Misir Polentast
1450

Bakiwr Tavada Yabani Porcini Mantar: (2 kisilik)
Ulupelit ve Sile Ormanlarindan
2200

Ev Yapimi Tagliatelle ile
2600

*Tiim fiyatlandurmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




Salatalar
Kendi Bostanimizda Yetistirdigimiz Yesillikler ve Sebzeler ile

Hindiba Salatast
Rezene, Turp, Semizotu, Greyfurt,

Tane Hardal ve Bal Vinegret
760

Semizotu Salatasi
Avocado, Korpe Marul, Kereviz Sapi, Lime, Rezene, Kiraz Domates

780

Taze Enginar Salatasi
Roka, Korpe Marul, Parmesan ve Triif Vinegret
790

Yabani Pirin¢ Salatasi
Korpe Marul, Roka, Yesil Elma, Rezene, Ceviz,
Kavrulmus Susam Vinegret
760

*Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




Makarnalar
Sart Durum Bugday: Unu ve Ulupelit’ten Koy Yumurtalari ile EI Yapimi

Agnolotti*

Burrata ve Mascarpone Dolgulu, Firinda Kiraz Domates Sosu
K:1300 / B:1700

*Agnolotti, Piemonte usulii, dolgulu bir makarna c¢esididir.

Ravioli
Kuzu Ragu Dolgulu, Kestane ve Yanik Tereyag, Parmesan Kopiigii
K:1300 / B:1700

Safranh Trofie*
Lavanda Bostanmindan Korpe Kabak, Feslegen, Cam Fistigi, Parmesan Kopiigii
K: 1200 / B: 1550

*Trofie, Liguria usulii, elle sikistirtlarak sekil verilmis bir makarna c¢esididir.

Tagliatelle
Furinlanmis Satir Kiyymasindan Ragu Bolognese
K:1150 / B:1500

Pappardelle
Sile Koylerinden Yabani Mantarlar, Cam Fistigi, Feslegen ve Krema Sosu
K:1250 / B:1600

Risotto

Safran ve Korpe Kalamar
K:1300 / B:1700

Kuskonmaz, Mascarpone, Tiitsiilenmis Dana Dos
K:1200 / B:1500

Sile Koylerinden Yabani Mantarlar
K:1250 7/ B:1600

*Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




Ana Yemekler

Sile Koylerinden Siit Oglak 160gr.

Diisiik Isida Firinlanmis, Dévme Kegkek, Nohut, Incir-Erik Sizmast
1900

Ozel Besi Koy Pilici 310gr.
Kok Sebze Priresi, Kuruyemisli Siyez Bulguru, Tatli-Eksi Karalahana
1450

Bakir Tavada Deniz Mabhsiilleri (2 kisilik)
Yaz Domatesleri Sosu, Ahtapot, Karides, Kalamar, Kum Midyesi, Zeytin ve Kapari
3500

Ev Yapumi Taglioni ile
3800

Kuzey Ege’den Lahoz Fileto 180gr.

Bisque Sos, Triif Kokulu Nohut, Kuzugébegi Mantari, Kuskonmaz
2300

Sile Kiyyi’dan Olta Levrek 180gr.
Sarimsakl Tereyagi ile Firinlanmaus,

Lavanda Bostan indan Taze Otlar, Deniz Boriilcesi, Tane Hardal, Levrek-Vermut Sos
2500

Dana Bonfile 190gr.
Ev Yapimi Taneli Hardal, Balzamik Sirkeli Arpacik Sogan, Firinda Korpe Sebzeler
1700

Kuzu Pirzola 280gr.
Sarimsakli Patates Kremasi, Siyah Zeytinli Kuzu Jus, Gremolata, Confit Kuru Kayisi
1800

Dana Antrikot 280gr.

Triiflii Patates Kremasi, Yabani Porcini Mantar: ve Sote Pazi
2000

*Ana yemeklerimizin hazirlik siireleri 20 ile 40 dakika arast siirebilmektedir. Anlayisiniz igin tesekkiir ederiz.

*Tiim fiyatlandirmalar TL cinsindendir ve KDV dahildir.
*Tiim restoran harcamalarina %12 servis bedeli eklenmektedir.




